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Semaine 1 du lundi 2 janvier au vendredi 6 janvier 2023
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Oignons, champignons, fond, roux, ass, creme
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CEuf dur
mayonnaise

i Steak haché

sauce barbecue

Qignons, épices barbecue, fond volaille + veau,
roux, ass
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Semaine 2 du lundi 9 janvier au vendredi 13 janvier 2023
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potiron*

Purée de pommes de terre, potiron, lentilles vertes,
sauce tomate, oignons

.Hachis végétarien au |
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Crépe au fromage

Filet de poisson sauce
Armoricaine

Fumet, tomate, vin blanc concentré, tomate, roux,
ass
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VY Cake chorizo, tomate
séchée maison
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Egrené de blé, sauce tomate maison
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Semaine 3 du lundi 16 janvier au vendredi 20 janvier 2023

MERCREDI

Salade coleslaw

Filet de poisson sauce o

Yy ciboulette Boeuf bourguignon

Fumet, ciboulette, roux, créme, ass . .
Beeuf, carottes, oignons, thym, laurier
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Semaine 4 du lundi 23 janvier au vendredi 27 janvier 2023
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Semaine 5 du lundi 30 janvier au vendredi 3 février 2023
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Semaine 6 du lundi 6 février au vendredi 10 février 2023
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