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Semaine 2 du lundi 6 janvier au vendredi 10 janvier 2025
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SAINTE MARIE IMMACULEE ST NAZAIRE

Semaine 3 du lundi 13 janvier au vendredi 17 janvier 2025
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SAINTE MARIE IMMACULEE ST NAZAIRE
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Filet de poulet

Poélée campagnarde

Choux fleurs, carottes, brocolis, courgettes
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Semaine 4 du lundi 20 janvier au vendredi 24 janvier 2025
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Semaine 5 du lundi 27 janvier au vendredi 31 janvier 2025
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SAINTE MARIE IMMACULEE ST NAZAIRE

Semaine 6 du lundi 3 février au vendredi 7 février 2025
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