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LUNDI

Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Semaine 18 du lundi 27 avril au vendredi 1.mai 2026

;\2' -

Salade ruzinoise

Pdt CE2, (ufs CE2, surimi, mayonnaise, vinaigrette

Emincés de poulet sauce curry
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MERCREDI
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DE RESTAURATION

VENDREDI

Haricots verts CE2

Fruit de saison
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Flan gélifié a la vanille

Repas végétarien

Indication
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protégée

® Plat contenant du porc

Origine U.E.

Label Rouge

Plat élaboré par nos chefs

5T procuit Bleu Blan Cour

COEVR,
@ Filiere marine engagée

Produit biologique

Produit AOP

* Plats composés
Certification environnementale
niveau 2/ Haute valeur
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Poisson meuniere FME + citron
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Carottes BIO au beurre

Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Semaine 19 du lundi 4 mai au vendredi 8 mai 2026

JEUDI

MARDI

Ratatouille

Courgette, tomate, aubergine, oignon, poivron

MERCREDI
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Macédoine de 1égumes
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Boulettes de beeuf sauce tomate

Coquillettes BIO

Buchette de cheévre

Fruit de saison

Fruit de saison
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LUNDI

Salade compléte
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Riz BIO, tomate, aeuf dur, gruyére, concombre, vinaigrette

Sauté de porc sauce aux oignons

Courgettes CE2 cuisinées

Fruit de saison

Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Semaine 20 du lundi 11 mai au vendredi 15 mai 2026
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Salade coleslaw BIO
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Tortis a la carbonara *

Tortis BIO
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Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Semaine 21 du lundi 18 mai au vendredi 22 mai 2026
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Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

MERCREDI

Semaine 22 du lundi 25 mai au vendredi 29 mai 2026
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‘\Q’ -

Tomate BIO vinaigrette

Paleron de beeuf sauce carbonade
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355 procuit Bleu Blanc Ceur
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LUNDI

Filet de poulet sauce miel et thym
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Purée de carottes CE2

Mimolette

Donus

Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Semaine 23 du lundi 1 juin au vendredi 5 juin 2026

Filet de poisson meuniére FME +
sauce tartare

Riz BIO aux légumes

Riz, carottes, petits pois, courgette, mais, oignon
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Tomate BIO vinaigrette

Jambon BBC

Gratin de coquillettes

Purée de pomme banane
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Macédoine de 1égumes

Chipolatas LR sauce rougail
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Riz créole BIO

Fruit de saison

Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Poélée cordiale de 1égumes

Carotte, oignon, choux fleurs, pdt, champignons

MERCREDI

Semaine 24 du lundi 8 juin au vendredi 12 juin 2026
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Colin meuniere FME + citron
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Camembert

Purée de pomme fraise
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Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Semaine 25 du lundi 15 juin au vendredi 19 juin 2026 P 5&,
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Salade a la provengale
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Duo de tomate et de concombre Salade piémontaise végétarienne

Concombre BIO, tomate BIO, poivrons, vinaigrette
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5 Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE
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Semaine 26 du lundi 22 juin au vendredi 26 juin 2026
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Melon

Hachis végétarien *

Lentilles CE2
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Scolaires - SAINT NAZAIRE - IMMACULEE

Semaine 27 du lundi 29 juin au vendredi 3 juillet 2026
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Salade sicilienne

Feta AOP, tomate, citron, herbes
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